
Menu Saint-Valentin

Amuse Bouche

 PRix Fixe - 3 Courses $235

financiers & truffes au chocolat

Demi Tasse InfusionsCafé — —

Soupe du Jour

Oysters “Malpecque”  with Caviar*

Tartare de Thon, Betteraves et Avocat * 
Tuna Tartare, Beets and Avocado

Foie Gras Sauté aux poires 
Seared Foie Gras with Pears

Foie Gras Terrine, Gelée Sauternes 
Duck Liver Terrine, Sauternes “gelée”

Petrossian Ossetra Caviar & Blini  $265

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood,
 shellfish or eggs may increase your risk of

foodborne illness 

Loup de Mer, Chou-fleur et COulis de betteraves
Branzino, tri-colored cauliflower and beets

Risotto aux Morilles
Morels Risotto

Poulet Rôti “Grand-mère”
Roast Chicken “Grand-Mère”

Filet Mignon de Boeuf au Poivre
Beef Filet with Peppercorn

Assortiment de Fromages Affinés
Cheese Assortment

Brie de Meaux aux Truffes

Thé à la Menthe à la Marocaine
$9

Salade “Majorelle”
Watercress, Boston Lettuce, Avocado, Cucumber,

Haricots Verts and Lemon Vinaigrette

Vol-au-Vent d’Escargots en Persillade
Snails in Puff Pastry with Parsley and Garlic

Noix de Coquilles Saint-Jacques à la provençale* 
Sea Scallops “provençale”

Poireaux Confits au Citron et Caviar 
Preserved Leeks with Lemon and Caviar

Tajine de Légumes et Couscous
Vegetables Tajine and Couscous

  Trio Glaces
Pistachio

Chocolate
Espresso

Trio Sorbets
Hibiscus & Berry

green apple
Coconut

Sole Grillée, Haricots Verts et Sauce Moutarde
Grilled Dover Sole, Haricots Verts, Mustard Sauce

$ 22 Supplement

Soufflés
Grand Marnier, Chocolate, passion-fruit

$ 15 Supplement

Saumon Sauté, Endives braisées et Oranges
Sautéed Salmon with endives and orange

Filet de Venaison au Salsifi
Loin of Venison with Salsafi and chanterelles

Magret de Canard au Céleri et Marrons
Duck Breast with celeri and Chestnut

Appetizers Main Courses Desserts

Carré d’Agneau Rôti, gratin de Pommes de Terre à l’époisses
Roasted Rack of Lamb, Potato gratin with époisses Cheese

Mousse au Chocolat
Dark Chocolate Mousse

Baba au Rhum
with Whipped Cream

Crémeux aux framboises et fruits de la passion
Passion fruit and raspberry crémeux

Granité
Pomegranate 


