
Dinner
Appetizers
Amuse Bouche

Soupe du Jour
Soup of the Day

Salade “Majorelle”
Watercress, Boston Lettuce, Avocado, Cucumber,

Haricots Verts and Lemon Vinaigrette

Coeurs d’Artichauts, roquette et pistou 
Artichoke’s Heart, Arugula and pEsto

Pressé de Légumes de Printemps au Citron 
Preserved Spring vegetables with lemon

Oysters “Malpecque” *

Ceviche de Daurade Royale* 
ceviche of  “daurade Royale”

Poêlée de Supions à la Provençale* 
sautéed baby calamari  

Ris de Veau “Grenobloise” 
Crispy Sweetbread with capers, lemon, croutons

Vol-au-Vent d’Escargots en Persillade
Snails in Puff Pastry with Parsley and Garlic

Terrine de Foie Gras, Gelée au Porto Blanc 
Foie Gras Terrine with white porto gelée

Ossetra Caviar and Blini  $ 265

*Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood,
 shellfish or eggs may increase your risk of

foodborne illness

Main Courses

“PLat du Jour”

Saumon Sauté, Petits Pois et Menthe
Sautéed Salmon with English peas and mint

Bar de Ligne, Barigoule d’Artichauts
wild striped bass with Artichokes “barigoule”

Sole Grillée, Haricots Verts et Sauce Moutarde
Grilled Dover Sole, Haricots Verts, Mustard Sauce

$ 22 Supplement

Risotto aux Oursins
sea Urchin Risotto

Tajine de Légumes et Couscous
Vegetables Tajine and Couscous

Poulet Rôti “Grand-Mère”
Roast Chicken, Potato, Mushroom and Bacon

Filet de Veau, Légumes Printaniers
Loin of veal with spring vegetables

Magret de Canard aux Cerises
Duck Breast with cherries

Carré d’Agneau Rôti, Pommes de Terre et Aubergines
Roasted Rack of lamb with  potato and Eggplant

Filet Mignon de Boeuf au Poivre
Beef Filet Mignon with Peppercorn

 PRix Fixe   2 Courses $135  /  3 Courses $155

Desserts
Assortiment de Fromages Affinés

Cheese Selection

“Brillat Savarin” au MIel

Mousse au Chocolat

“La Fraise”

Forêt Noire

“Oeuf à la Neige”

citrus Granité

Trio Glaces
Pistachio

Chocolate
Espresso

Trio Sorbets
Hibiscus & Berry

mango
Coconut

Soufflés
Grand Marnier, Chocolate, passion fruit

$ 15 Supplement

Biscuits à la Fleur d’Oranger

Thé à la Menthe à la Marocaine $ 9

Café — Demi Tasse — Infusions
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