
Salade “Majorelle”  $24
Sucrine Leaves, Basil, Mint, Cucumber

FrisÉe À l’Oeuf Mollet et lentilles du puy $29
FrisÉe, lentils with poached egg

Saumon fumé royale $35
smoked salmon with caviar 

Little Neck Clams ‘‘Dante’’ $33
 Little Neck Clams, Parsley , Garlic, Butter, White Wine 

Céviche de bass au citron  $33
Ceviche of bass with lemon and olive oil

Salade verte $17
butter leaf with dijon vinaigrette

Sole Grillée, Sauce Moutarde $72      
Grilled Dover Sole, “Haricots verts”, Mustard Sauce 

Tajine de Snapper au Fenouil, Olives et Citron  $45 
red snapper, Fennel, Lemon, Moroccan Olives

Crevettes grillÉes au romarin $33
Rosemary Grilled Shrimp with Warm White Bean Salad

Le plat du Jour

poulet AU CURRY $37
chicken curry with mango chutney

Steak Tartare et frites $37

soupe du jour 
ou

Salade majorelleSoufflé au Fromage $28 
Please allow 20 minutes

Fromages Affinés, Pain aux Noix $39

crème caramel $18

Oeuf à la Neige $21

Cannelés Bordelais $15

Mousse au Chocolat Noir $ 25

Granité à l’orange sanguine $19

Sorbets et glaces Maison $19 

Fromages et Desserts

Dejeuner

 

        

escalopine de veau aux pistaches et artichauts $45  
veal escallopini with artichokes and pistachios

Steak au poivre À l’armagnac $56 
peppercorn strip steak, spinach purÉe

endives, frisÉe, pommes aux noix et ciboulette $24 
FrisÉe, endives, walnuts and apple salad

nos soufflés $27  
grand marnier, Chocolat, fruit de la passion

dorade au thym $47
sea bream grilled with rosemary, lemon

tarte du chef $19

*Please advise your captain of Allergies

brie de meaux aux truffes $32soupe du jour $19 

risotto au safran $35 
Saffron risotto  

mosaïque de betteraves $24 
mosaic of beets, apples, thyme, pecan

Huitres aux endives $29 
Oyster and Endive Salad

tajine aux Légumes, couscous et Harissa $45
SEasonal Vegetables,  Chickpeas, Couscous and “Harissa”

côtelettes d’agneau au romarin $47
lamb chops with rosemary and potato Mousseline   

saumon au miel d’acacia et citron $47 
grilled salmon with acacia honey and lemon

menu rapide 
2 course menu $40 

Viandes 

poissons 

le plat du jour 
ou

Jacques’ burger 

St Jacques cruES, vinaigrette à l’Orange  $27 
Raw Sea Scallop with Orange Vinaigrette


